Tadse & Jolebicns

—
Lista zakupow Smazone Lody
¢ 1 opakowanie Ciastek Owsianych TAGO ¢ Ciasteczka Owsiane TAGO przesyp do blendera. Nastepnie z blenduj partiami na pyt.
* 3jaja Przesyp do miseczki.
¢ 300 ml lodéw ¢ Do drugiej miski wbij jaja. Rozbettaj doktadnie.
e 1 litr oleju roslinnego o Gatkownica lub tyzka wykrdj lody z pojemnika. Nastepnie rekami uformuj kule.
¢ polewa waniliowa ¢ Przygotowane kulki lodowe obtocz w ciastach. Zréb to doktadnie, aby ciasteczka przywarty
* polewa czekoladowa do lodéw. Nastepnie wtéz do zamrazarki, aby zamarzty.
* mus wisniowy ¢ Zamarzniete kulki ciasteczkowe wyjmij z zamrazalnika. Obtocz w rozbettanym jaju,
* Swieze owoce sezonowe a nastepnie jeszcze raz w ciasteczkach. Pamigtaj, aby ciasteczka doktadnie obtoczyty

kulke. W16z do zamrazalnika na 30 minut.

¢ Do garnka wlej litr oleju. Nastepnie wtacz gaz i rozgrzej do temperatury, ktéra umozliwi
smazenie.

o Uzywajac tyzki cedzakowej delikatnie przetéz kulki do rozgrzanego oleju. Smaz do chwili,
az panierka ciasteczkowa zamieni kolor na bragzowy. Pamietaj, aby nie trwato to dtuzej, niz
30 - 40 sekund. Inaczej lody ukryte pod panierka w skutek wysokiej temperatury zaczna
sig rozpuszczac.

¢ Usmazone kulki lodowe przet6z na talerz wytozony papierem kuchennym. Odsacz ttuszcz.

¢ Talerz na ktérym bedziesz serwowat lody udekoruj polewg czekoladowg oraz waniliowa.
Cato$¢ polej musem wisniowym.

¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Owsiane z
sezamem
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