Lista zakupow

¢ 1 opakowanie Ciastek Owsianych TAGO
¢ 3 opakowania Rurek TAGO

¢ 300g masta

® 2 cytryny sok oraz skérka

¢ 2 pomararncze sok oraz skorka

* 4 jajka

o 4 z6ttka

* 600 g cukru drobnego

¢ 100 ml wody

e 5 biatek

Lemon Curd z bezg Wtoska

¢ Ciasteczka owsiane TAGO posiekaj na desce na drobne kawatki

¢ 100 g masta rozpu$¢ w garnku Valdinox. Nastgpnie roztopione masto przelej do miski

z ciasteczkami. Dokfadnie wymieszaj.

Ciasteczka owsiane z mastem przetéz do tortownicy. Doktadnie rozprowadz po spodzie.
Wstaw do schtodzenia na 15 minut.

Garnek postaw na gazie, wlej na dno troche wody i doprowadz do wrzenia, aby powstata
para wodna. Na garnek pot6z miske metalowa. Pamietaj, aby nie stykata sie z tafla wody.
Do miski dodaj kolejno sok oraz skérke z cytryny oraz pomaranczy. Nastepnie pozostate
masto, 200 gram cukru drobnego oraz 4 jajka i 4 zo6ttka. Mieszaj nieustanie przez okoto 15
- 20 minut, az masa zmieni swojg konsystencje na przypominajaca budyn. Kontroluj
temperature, aby nie byta za wysoka. Pamigtaj o nieustannym mieszaniu.

Gotowa masg Lemon Curd wstaw do lodéwki. Krem musi ostygna¢.

Boki tortownicy wytéz rurkami TAGO. Jezeli nie beda chcialy sig trzymaé¢ spodu mozesz
zamoczy¢ rurke w kremie i ,przyklei¢” ja do brzegéw tortownicy. Przyszta pora na dodanie
zimnego kremu. Krem przet6z do tortownicy wytozonej rurkami. Schtodz dobrze cate
ciasto.

Do garnka wlej 100 ml wody, nastepnie dodaj pozostaty cukier. Poczekaj, az cukier
osiagnie 100 stopni C. Nie mieszaj masy! W momencie, kiedy syrop uzyska wspomniang
temperature do dziezy miksera wt6z 5 biatek ze szczypta soli. Rozpocznij ubijanie piany
na sztywno.

Kiedy syrop uzyska temperature 120 st. C rozpocznij dodawanie go matym strumieniem
do ubijajacych sig biatek. Ubijaj przez kolejne 10 - 15 minut - do czasu, az beza bedzie
chtodna.

Gotowa beze przet6z do tortownicy. Za pomoca tyzki mozesz nada¢ jej nieregularne
ksztalty. Nastepnie przy uzyciu palnika opiecz beze, aby nabrata pigknego brazowego
koloru

¢ Smacznego!

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Owsiane z Rurka kakaowa

sezamem

Rurka kokosowa Rurka orzechowa Rurka waniliowa
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