Lista zakupow

¢ 1 op. Ciastek owsianych od TAGO
e 20g masta

e 2509 Mascarpone

* 2509 Kremowki

¢ 1 kg serka waniliowego

* 2 galaretki owocowe

¢ 1 tyzeczka cukru z ziarnami wanilii
¢ 509 zelatyny

* 1 szklanka mleka

o truskawki

¢ 5tyzeczek cukru pudru

Tadse & Jolebicns
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Truskawkowy sernik

o Zblenduj ciasteczka owsiane od TAGO

o Masto rozpué¢ w garnku. Dodaj do ciasteczek owsianych i doktadnie wymieszaj.
Nastepnie przygotowana masa wyt6z spéd tortownicy. Schowaj do lodéwki na 15
minut, aby spdd ciasta zastygt.

o Do garnka przelej mleko kokosowe i zagotuj. Nastepnie dodaj wiérki kokosowe
oraz liker. Zmienjsz ogiert na minimalny i gotuj przez 10 minut. Pamietaj, aby
doktadnie miesza¢. Odstaw do ostygniecia.

o Mleko wlej do garnka i zagotuj. Pamietaj, aby nie przypali¢.

o Ubij razem z mascarpone i cukrem pudrem kreméwke na sztywng mase.
Nastepnie dodaj wanilie. Miksuj, az potacza sie sktadniki. Rozpocznij dodawanie
tyzka po tyzce serek waniliowy. Miksuj na matych obrotach, aby masy idealnie sig
potaczyty.

o Truskawki umyj i usun szyputki. Nastepnie pokréj na cztery czesci.

o Zelatyne dodaj do cieptego mleka. Za pomoca rézgi mieszaj, az rozpuszcza sie
wszelkie grudki. Ostudz.

o Do mleka dodawaj tyzka po tyzce mase twarogowa, az potacza sie sktadniki.
Kontynuuj az dodasz 'z catej masy. Nastepnie potacz obie masy ze soba.

o Wyjmij schtodzony sp6d z lodoéwki. Utéz na spodzie truskawki. Nastepie dodaj
mase twarogowa i wiéz ponownie do lodéwki na cata noc.

o Wierzch ciasta udekoruj galaretka owocowa oraz bitg $mietana.

o Smacznego !

Produkty TAGO wykorzystane w przepisie

Owsiane z
sezamem
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